
Menú Nochevieja
Vilafranca, 31 de Diciembre 2021

COCKTAIL DE BIENVENIDA  
Kir Royal

APERITIVOS
Bombón de foie con crocanti de almendra 

Pastel de merluza y langostinos en su reducción
Coca de recapte con escalivada

ENTREMES
Ajoblanco cremoso con brocheta de gambón rebozado en pan de romesco

ENTRANTE
Canelón con bechamel trufada y ceps 

PRINCIPALES 
Suprema de corvina con verduras en tempura

Solomillo con patatas Pont Neuf

POSTRES
Postre de Sant Silvestre 

Carro de dulces tipicos navideños 
Uvas de la suerte y copa de cava

OPCIÓN BEBIDAS NO INCLUIDAS: 85€

OPCIÓN CON MARIDAJE: 105€

TORELLÓ. Brut, D.O. Penedés 
VINYARETS. Xarel·lo, D.O. Penedés
ROCAPLANA. Syrah, D.O. Penedés

Impuestos incluidos. En caso de alergia o intolerancia alimentaria, rogamos consulte con nuestro personal.
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