CUINA

Casa Torner i Guell

Meni Nochevieja
Vilafranca, 31 de Diciembre 2021

COCKTAIL DE BIENVENIDA
Kir Royal

APERITIVOS
Bombén de foie con crocanti de almendra
Pastel de merluza y langostinos en su reduccién
Coca de recapte con escalivada

ENTREMES
Ajoblanco cremoso con brocheta de gambdn rebozado en pan de romesco

ENTRANTE
Canelén con bechamel trufada y ceps

PRINCIPALES
Suprema de corvina con verduras en tempura
Solomillo con patatas Pont Neuf

POSTRES
Postre de Sant Silvestre

Carro de dulces tipicos navidenos
Uvas de la suerte y copa de cava

OPCION BEBIDAS NO INCLUIDAS: 85€
OPCION CON MARIDAJE: 105€
TORELLO. Brut, D.O. Penedés

VINYARETS. Xarel-lo, D.O. Penedés
ROCAPLANA. Syrah, D.O. Penedés

Impuestos incluidos. En caso de alergia o intolerancia alimentaria, rogamos consulte con nuestro personal.

Mercer Hotel Casa Torner i Giiell / Restaurant Cuina Gaig - Casa Torner i Giell

Rambla de Sant Francesc, 26. Vilafranca del Penedés - T 93 817 47 55 - cuinagaig@casatorneriguell.com - www.casatorneriguell.com



