CUINA

Casa Torner i Guell

Menu Cap d’Any
Vilafranca, 31 de Desembre 2021

COCKTAIL DE BENVINGUDA
Kir Royal

APERITIUS
Bombo de foie amb crocant d’ametlla
Pastis de lluc i llagostins en la seva reduccié
Coca de recapte amb escalivada

ENTREMES
“Ajoblanco” cremds i broqueta de gambot arrebossat en pa de romesco

ENTRANT
Canel6é amb beixamel trufada i ceps

PRINCIPALS
Suprema de corbina amb verdures en tempura
Filet amb patates Pont Neuf

POSTRES
Postres de Sant Silvestre

Carro de dolcos tipics nadalencs
Raim de la sort i copa de cava

OPCIO BEGUDES NO INCLOSES: 85€
OPCIO AMB MARIDATGE: 105€
TORELLO. Brut, DO Penedés

VINYARETS. Xarel-lo, DO Penedeés
ROCAPLANA. Syrah, DO Penedeés

Impostos inclosos. En cas d’al-lérgia o intolerancia alimentaria, preguem consulti amb el nostre personal.
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